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ZASADY PROVOZU V POTRAVINA RSKEM PODNIKU

opst § fond pro rozvoj venkora:

Zakladni legislativa
*NARIZEN[ EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (ES ) &. 178/2002 ze
dne 28. ledna 2002, kterym se stanovi obecné zésady a pozadavky

potravinového prava, zfizuje se Evropsky Urad pro bezpegnost potravin a
stanovi postupy tykajici se bezpe&nosti potravin.

*Nafizeni (ES) ¢. 852/2004 o hygiené potravin. (dale jen ,hygiena potravin®)

éngyod EK k postupu implementace uritych ustanoveni nafizeni (ES) ¢.

«Nafizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 o mikrobiologickych kritériich pro
potraviny.

«Z&kon €. 110/1997 Sb. o potravinach a tabakovych vyrobku.

*Vyhlaska ¢. 113/2005 Sb. o zptisobu oznaCovani potravin a tabékovych
vyrobkl
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ZASADY PROVOZU V
POTRAVINARSKEM PODNIKU

Z&sady provozu v potravind  fském podniku

opst § fond pro rozvo) venkora:

Duvody k obecnym zadsaddm a poZadavk Gm
Jpotravinad Fského prava“

« Volny pohyb bezpe¢nych a zdravych potravin je dilezitym
hlediskem vnitfniho trhu a vyznamné pfispivéa ke zdravi a blahu
obc&ant a k jejich socialnim a hospodarskym zajmam.
« Zajisténi vysoké trovné ochrany lidského Zivota a zdravi.
» Harmonizace ,potravinarského prava“ mezi jednotlivymi ¢lenskymi
staty.
«Je nutno zajistit, aby spotrebitelé, ostatni dotéené osoby a
obchodni partnefi méli divéru v postupy rozhodovani pouzivané v
oblasti potravinového prava.
« S cilem zajistit bezpe¢nost potravin je nezbytné vzit v Gvahu
vSechna hlediska fetézce vyroby potravin jako celek, a to od
prvovyroby a vyroby krmiv az po prodej nebo dodavky potravin
spotebiteli, nebot’ kazdy ¢lanek maze mit potencialni dopad na
bezpec¢nost potravin.
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Cil prezentace

Seznamit posluchace s hlavnimi zasadami v ramci
provozu potravinarského podniku (se zaméfenim na
podnik zpracovavajici dribezi maso) — odpovédnost,
sledovatelnost, stazeni vyrobku z trhu, zpétné prevzeti a
ohlasovani pro potravinafsky vyrobek, dovozy, vyvozy
(principy, disledky, pfinosy, dopady) apod. s reflexi na
klicovéa nafizeni ES.

Prezentace z velké ¢asti vychazi z ,Prirucky pro provozovatele
potravinasskych podnikd“ vydané Ministerstvem zemédélstvi v roce
2010.

Zésady provozu v potravind  Fském podniku
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Duvody k obecnym zasadam a pozadavk tm
Jpbotravind_Fského prava“

« Propojeni $pi¢kovych laboratofi na regionalni nebo meziregionalni
Urovni s cilem zajistit nepretrzité sledovani bezpecnosti potravin by
mohlo hrat dulezitou roli pfi pfedchazeni potencialnich zdravotnich
rizik pro ob¢any.

«Do potravinového prava je vhodné zahrnout pozadavky na krmivo,
zejména na jeho vyrobu a pouZiti.

« V zajmu divéry ve védecky zaklad potravinového prava by mélo
byt hodnoceni rizika provadéno nezavislym, objektivnim a
prthlednym zptsobem na zakladé dostupnych védeckych informaci
a Udajh.

« K zajisténi ochrany zdravi ve Spole¢enstvi byla pouzita zasada
predbézné opatrnosti, ¢imz byly vytvoreny piekazky pro volny pohyb
potravin a krmiv. Proto je nezbytné pfijmout v celém Spolecenstvi
jednotny zaklad pro pouZziti této zasady.
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Duivody k obecnym zdsadam a pozadavk Um
Jpotravind_Fského prava“

« Je nezbytné stanovit obecné pozadavky s cilem dosahnout toho,
aby na trh byly uvadény pouze bezpe¢né potraviny a krmiva, a tim
zajistit fadné fungovani vnitfniho trhu s témito vyrobky.

« MUZe dojit k ohrozeni v pfipadech, kdy neni mozné zjistit pivod
potravin a krmiv.

« Je nezbytné zajistit, aby potravinarsky podnik, véetné dovozce, byl
schopen identifikovat podnik, ze kterého byly dodany potraviny,
krmivo, zvife nebo latka, kterou Ize do potraviny nebo krmiva pridat,
a to s cilem zajistit ve vSech fazich sledovatelnost pro pfipad
Setfeni.

« Nutno zajistit dostate¢ny administrativni aparat ke kontrole,
poradenstvi, VaV v rdmci potravinaiského prava atd.
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Obecné pozadavky potravinového prava
(,Clanek 14“ - bezpe €énost potravin)

1) Potravina nesmi byt uvedena na trh, neni-li bezpe¢na.

2) Potravina se nepovazuje za bezpec¢nou, jeli povaZzovana za

a) Skodlivou pro zdravi;

b) nevhodnou k lidské spotiebé.

3)  Pfirozhodovani o tom, zda potravina je nebo neni bezpec¢na,
se berou v Gvahu

a) obvyklé podminky pouZiti potraviny spotfebitelem a v kazdé fazi
vyroby, zpracovéani a distribuce a

b) informace poskytnuté spotiebiteli, véetné informaci na Stitku
nebo dalsich informaci obecné dostupnych spotfebiteli o tom,
jak zamezit Skodlivym G¢inkGm uréité potraviny nebo skupiny
potravin na zdravi.
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Definice ,potraviny”

,Potravinou“ se rozumi jakéakoli latka nebo vyrobek, zpracované,
Céastecné zpracované nebo nezpracované, které jsou urceny ke
konzumaci ¢lovékem nebo u nichz Ize divodné predpokladat, Ze je
¢lovék bude konzumovat.

Mezi ,potraviny” patfi napoje, Zvykacky a jakékoli latky véetné vody,
které jsou Umyslné pfidavany do potraviny béhem jeji vyroby,
pripravy nebo zpracovani.

,Potraviny“ nezahrnuji napf.:

*Krmiva,

Ziva zvifata, pokud nejsou pfipravena pro uvedeni na trh k lidské
spotrebé,

erostliny pfed sklizni, vybrané Iécivé pfipravky, kosmetické
prostredky, tabak a tabakové vyrobky.
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Obecné pozadavky potravinového prava
(. Clanek 14“- bezpe €nost potravin)

4)  Pfirozhodovani o tom, zda je potravina Skodliva pro zdravi, se
berou v tvahu:

a) pravdépodobné okamzité nebo kratkodobé nebo dlouhodobé
ucinky doty¢né potraviny nejen na zdravi osoby, ktera ji
konzumuije, ale také na zdravi dalSich generaci,

b) pravdépodobné kumulativni toxické Gcinky,

c) zvlastni zdravotni citlivost ur¢ité skupiny spotebiteld, jeli
potravina pro tuto skupinu spotfebitell uréena.

5)  Pfirozhodovani o tom, zda potravina neni vhodna k lidské
spotrebé, se bere v ivahu skute¢nost, zda neni potravina s
ohledem na své zamyslené pouZziti nepfijatelné pro lidskou
spotiebu z divodu kontaminace cizorodymi nebo jinymi
latkami nebo z davodu hniloby, kaZeni nebo rozkladu.
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Dal$i relevantni definice

« potravinarskym podnikem“ rozuméjme vefejny nebo soukromy
podnik, ziskovy nebo neziskovy, ktery vykonava ¢innost souvisejici
s jakoukoli fazi vyroby, zpracovani a distribuce potravin.
 ,provozovatelem potravinarského podniku“ FO / PO odpovédna za
pInéni pozadavku potravinového prava v potravinaiském podniku,
ktery fidi.

 ,uvadénim na trh* drZzeni potravin / krmiv za G¢elem prodeje,
véetné nabizeni k prodeji nebo jakékoli jiné formy prevodu, zdarma
nebo za Uplatu, jakoZ i prodej, distribuce a dali formy prevodu.

« kone¢nym spotiebitelem” kone¢ny spotfebitel potraviny, ktery
nepouzije potravinu v ramci provozovani potravinarského podniku
nebo jeho ¢innosti.

« ,analyzou rizika“ proces skladajici se ze tfi vzajemné propojenych
soucasti: hodnocent rizika, fizeni rizika a sdélovani o riziku.
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Obecné pozadavky potravinového prava
(. Clanek 14*“- bezpe €nost potravin)

6)  Pokud je nebezpecnd potravina soucasti davky, Sarze nebo zasilky
potravin zafazenych do stejné kategorie nebo odpovidajicich
stejnému popisu, predpoklada se, ze viechny potravinﬁ/ v dané
davce, Sarzi nebo zasilce rovnéz nejsou bezpecné, pokud dukladné
Setfeni neprokaze, Ze neexistuji dukazy o tom, Ze zbytek davky,
Sarze nebo zasilky neni bezpecny.

7)  Potravina, ktera je v souladu se zvlastnimi predpisy ES upravujicimi
bezpecnost potravin, se povazuje za bezpecnou z hledisek, na néz
se vztahuji dotyéné predpisy ES.

8)  Skutecnost, ze potravina splfiuje podminky zvlastnich predpisu
pouZzitelnych pro tuto potravinu, nebrani prislusnym organtm pfijimat
vhodna opatfeni k omezeni jejiho uvadéni na trh nebo k jejimu
stazeni z trhu, pokud existuji davody pro podezfeni, ze navzdory
tomuto souladu neni potravina bezpecnéa.

9)  Neexistuji-li Zadné zvlastni predpisy Spolecenstvi, povaZuje se
potravina za bezpecnou, jeli v souladu se zvlastnimi normami
vnitrostatniho potravinového prava ¢lenského statu, na jehoz tzemi
je uvedena na trh, pokud jsou tyto pfedpisy vypracovany a
uplatfiovany, aniz jsou dotéena ustanoveni Smlouvy, a zejména jeji

¢lanky 28 a 30.
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Obecné pozadavky potravinového prava
(,Clanek 17“- povinnosti)

1. Provozovatelé potravinaiskych a krmivarskych podniku ve vSech fazich
vyroby, zpracovani a distribuce zajisti v podnicich, které fidi, aby potraviny
a krmiva spliiovaly poZadavky potravinového préava, které se tykaji jejich
¢ginnosti, a kontroluji

plnéni téchto pozadavku.

2. Clenské staty zajistuji dodrzovani potravinového préava a sleduji a
oveéfuiji, zda provozovatelé potravinarskych a krmivarskych podniki ve
v8ech fazich vyroby, zpracovani a distribuce pini odpovidajici pozadavky
potravinového prava.

Za timto Ucelem pouZivaji systém arednich kontrol a vykonavaji dalsi
¢innosti pfiméfené okolnostem, véetné informovani vefejnosti o
bezpecnosti a riziku potravin a krmiv, dozoru nad bezpecnosti potravin a
krmiv a dalsich kontrolnich €innostech provadénych béhem vsech fazi
vyroby, zpracovani a distribuce.

Clenské staty rovnéz stanovi pravidla pro opatfeni a sankce pouzitelné pfi
poruseni potravinového prava.

Obecné pozadavky potravinového prava
(,Clanek 19“- odpov_édnost)

«Jestlize se provozovatel potravinarského podniku domniva nebo
mé davod se domnivat, Ze potravina, kterou dovezl, vyprodukoval,
zpracoval, vyrobil nebo distribuoval, neni v souladu s pozadavky na
bezpecnost potravin, neprodlené pfistoupi ke stazeni dotycné
potraviny z trhu , pokud tato potravina jiz neni pod bezprostfedni
kontrolou tohoto ptivodniho provozovatele potravinafského podniku,
a uvédomi o tom prisluSné organy. Jestlize se jiz produkt mohl
dostat ke spotrebiteli, provozovatel u¢inné a presné informuje
spotfebitele o divodu jeho stazeni, a jeli to nezbytné, prevezme
zpét od spotiebitelt jiz dodané produkty, nestaci-li k dosazeni
vysoké Urovné ochrany zdravi jina opatfeni.

Evropsks zemédels fond pro sozvoj venkova: Evropa investuje do venkovskych oblasti

Zasady provozu v potravind  Fském podniku

Z&sady provozu v potravind  fském podniku

Obecné pozadavky potravinového prava
(,Clanek 18“- sledovatelnost)

1. Ve vSech fazich vyroby, zpracovani a distribuce je nutné zajistit
sledovatelnost potravin, krmiv, zvifat uréenych k produkci
potravin a jakékoli jiné latky, ktera je uréena k pfimiseni do
potraviny nebo krmiva nebo u niz se pfedpoklada, Ze do nich
bude pfimisena.

2. Provozovatelé potravinafskych a krmivarskych podniki musi byt
schopni identifikovat kazdou osobu, ktera jim dodala potravinu,
krmivo, hospodarské zvife nebo jakoukoli latku, ktera je uréena
k pfimiseni do potraviny nebo krmiva nebo u niz se
predpoklada, Ze do nich bude pfimisena.

Za timto Gcelem zavedou tito provozovatelé systémy a postupy,
které umozni, aby tyto informace byly na pozadani poskytnuty
prisluSnym organtim.

Obecné pozadavky potravinového prava
(,Clanek 19“- odpov_édnost)

*Provozovatel potravinarského podniku odpovédny za
maloobchodni nebo distribuéni ¢innost, kterd nema vliv na baleni,
oznacovani, bezpeénost nebo neporusenost potraviny, zahaji v
mezich své ¢innosti postupy, jimiz se z trhu stahuiji vyrobky
nespliiujici poZzadavky na bezpec€nost potravin, a pfispiva k
bezpecnosti potraviny tim, Ze pfeda vyznamné informace nezbytné
ke sledovani potraviny, pficemz spolupracuje na opatienich
producentd, zpracovateld, vyrobct nebo prislusnych

organd.

*Provozovatelé potravinarskych podnikd spolupracuji s pfislusnymi
organy v rdmci opatfeni pfijatych s cilem zabranit riziku spojenému
s potravinou, kterou dodali, nebo toto riziko zmensit.
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Obecné pozadavky potravinového prava
(,Clanek 18“- sledovatelnost)

3. Provozovatelé potravinarskych a krmivarskych podnikt zavedou
systémy a postupy umozriujici identifikovat podniky, kterym byly
dodany jejich vyrobky. Tyto informace poskytnou na pozadani
pfislusnym organuam.

4. Potraviny nebo krmivo, které jsou uvadény nebo mohou byt
uvedeny na trh Spolecenstvi, musi byt odpovidajicim zplsobem
oznaceny nebo identifikovany pomoci souvisejici dokumentace
nebo souvisejicich tdajt podle odpovidajicich pozadavku
stanovenych ve specifictéjSich predpisech s cilem umoznit jejich
sledovatelnost.

5. Predpisy pro uplatfiovani poZadavku tohoto ¢lanku pro jednotliva
odvétvi mohou byt pfijaty postupem podle ¢l. 58 odst. 2.
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Obecné Qvoiadavky potravinového prava
(. Clanek 19“- odpov_édnost)

*Provozovatel potravinarského podniku neprodlené uvédomi
prislusné organy, pokud se domniva nebo ma diivod se domnivat,
Ze potravina, kterou uved! na trh, miZe byt Skodliva pro lidské
zdravi. Provozovatel uvédomi pfislusné organy o opatfenich, ktera
pfijal s cilem predejit riziku pro kone¢ného spotfebitele, a nebrani
Z&dné osobé ani zadnou osobu neodrazuje od toho, aby v souladu
s vnitrostatnimi pravnimi predpisy a pravni praxi spolupracovala s
prislusnymi organy, Ize-li tim predejit riziku spojenému s potravinou
nebo toto riziko zmensit ¢i vylougit.

Eviopsky zeméds e J vk




Zasady provozu v potravind  Fském podniku

Z&sady provozu v potravind  fském podniku

1. Clanek 18: Sledovatelnost

«Je nezbytné zajistit, aby potravinaisky nebo krmivarsky podnik,
véetné dovozce, byl schopen identifikovat alespori podnik, ze
kterého byly potravina, krmivo, zvife nebo latka, kterd mtze byt
pridavana do potraviny nebo krmiva, dodany, aby bylo zaji$téno, ze
bude mozné ve vSech stadiich zarucit sledovatelnost .

Clanek 3 odstavec 15 #ika:

,Sledovatelnosti“ se rozumi moZnost zjistit pivod potraviny, krmiva,
hospodarského zvifete nebo latky, kterd je uréena k zapracovani do
potraviny nebo krmiva, nebo u niz se to o¢ekava, ve vSech fazich
vyroby, zpracovani a distribuce.

II. Clanek 18: Sledovatelnost (Princip)

« |Identifikace potravin pro ochranu spotfebitelt (divod: napf. BSE,
dioxiny apod.)
« Poskytnuti presnych a cilenych informaci.

Sledovatelnost znamena zajisténi, Ze budou podniknuty cilené a
pfesné stazeni nebo zpétné prevzeti, spotiebitelim a
provozovatelim potravinaiskych podniki budou dany odpovidajici
informace, pfislusné organy mohou provést posouzeni rizik a ze
bude zabranéno pfipadnému $ir§imu zbyte€nému naruseni trhu.

Zasady provozu v potravind  Fském podniku
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1. Clanek 18: Sledovatelnost

1. Zajisti se sledovatelnost potravin, krmiv a hospodarskych zvifat a
jakékoli jiné latky, ktera je uréena k zapracovani do potraviny nebo
krmiva nebo u niz se to o¢ekava, a to ve vSech fazich vyroby,
zpracovani a distribuce.

2. Provozovatelé potravinaiskych podnikd musi byt schopni
identifikovat jakoukoli osobu, kterd jim dodala potravinu, krmivo,
hospodarské zvife nebo jakoukoli latku, ktera je uréena k
zapracovani do potraviny nebo krmiva nebo u niz se to ocekava.
Za timto Ucelem provozovatelé zavedou systémy a postupy, které
umozni, aby byly tyto informace na pozadani poskytnuty pfislusnym
organum.

II. Clanek 18: Sledovatelnost (D _usledky)

«Od potravinarskych podnikl je pozadovano aby:

— byli schopni identifikovat od koho a ke komu byl produkt dodan

— méli systémy a postupy, které umozniuji, aby tato informace byla k
dispozici pro vydani pfislusnym organim na jejich zadost

Tento pozadavek v pfistupu ,krok zpét-o krok vpred*, ze kterého pro
provozovatele potravinarskych podnikl vyplyva, ze:

— Musi mit systém umozriujici identifikovat okamzité dodavatele a
okamzité spotiebitele svych produkti.

— Clanek ,dodavatel-produkt* musi byt vytvoren

— Clanek ,spotFebitel -produkt* musi byt vytvoren. Nicméng,
provozovatelé potravinarskych podnik(i nemusi identifikovat
okamzité spotfebitelé, pokud jsou spotiebiteli poslednimi.
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II. €lanek 18: Sledovatelnost

3. Provozovatelé potravinafskych nebo krmivarskych podniki
zavedou systémy a postupy pro identifikaci jinych podnikd, kterym
byly dodany jejich vyrobky. Tyto informace budou na pozadani
poskytnuty pfisluSnym organdm.

4. Potravina nebo krmivo, které jsou nebo mohou byt uvedeny na
trh Spole€enstvi, musi byt odpovidajicim zptisobem oznaceny nebo
identifikovany dokumentaci nebo informacemi podle pfislusnych
pozadavkl specifictéjSich predpist s cilem usnadnit jejich
sledovatelnost.

5. Ustanoveni pro pouziti pozadavku tohoto &lanku pro konkrétni
sektory mohou byt pfijata postupem podle ¢l. 58 odst. 2.

1. €lanek 18: Sledovatelnost (P_Finos/Dopad)

«Clanek 18 je formulovan na zakladé cild a zamyslenych vysledka,
ne na zékladé popisu, jak vysledki dosédhnout. Aniz by byly dotéeny
specifické poZadavky, tento obecnéjsi pfistup umozriuje pramyslu
veétsi flexibilitu v oblasti vélenéni poZzadavk( a tudiz redukuje vydaje,
které by byly nutné pfi dosahovani shody. AvSak poZaduje po obou
potravinarskych a pfislusnych organech, aby zaujaly aktivni roli v
ramci efektivni implementace. Toto miZe predstavovat jisté
téZkosti, prestoZe vypracovani primyslového kodexu zasad muze
tento problém zmirnit.
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Z&sady provozu v potravind  fském podniku

1II. Clanek 19: StaZeni z trhu, zp_&tné p Fevzeti a
ohlaSovani provozovateli potravin. podniku.

«Jestlize provozovatel potravinaiského podniku zjisti nebo se
davodné domniva, Ze potravina, kterou dovezl, vyprodukoval,
zpracoval, vyrobil nebo distribuoval, neni v souladu s pozadavky na
bezpecnost potravin, neprodlené zahaji postupy ke stazeni doty¢né
potraviny z trhu (vice viz vySe)

« Provozovatel potravinarského podniku odpovédny za
maloobchodni nebo distribuéni ¢innosti, které nemaji vliv na baleni,
oznacovani, bezpe¢nost nebo neporusenost potraviny, zahaji v
mezich svych pfislusnych ¢innosti postupy ke stazeni vyrobkd,
které nesplriuji pozadavky na bezpe¢nost potravin, z trhu a prispiva
k bezpecnosti potraviny tim, Ze preda relevantni informace
nezbytné ke sledovani potraviny, pficemz spolupracuje na
opatfenich producentt, zpracovatell, vyrobcli a/nebo pfislusnych

e =

1. €lanek 19: StaZeni z trhu, zp_&tné p fevzeti a
ohlaSovani provozovateli potravin. podniku.

(Pfinos/dopad)

Clanek 19 odstavec 1 stanovuje pro provozovatelé potravinafskych
podnikd specifickou povinnost stahnout z trhu potravinu, ktera
nespliiuje poZadavky na bezpecnost potravin a uvédomit o tom
prislusné organy.

«Co se tyce definice stazeni, Ize pouZzit definici uvedenou ve
Smeérnici 2001/95/ES o obecné bezpecnosti vyrobkd, ktera zni:

,StaZzenim" se rozumi vSechna opatfeni namifena k zabranéni
distribuce, vystavovani nebo nabizeni vyrobku nebezpeéného pro
spotiebitele.*

Evropsks zemédels fond pro sozvoj venkova: Evropa investuje do venkovskych oblasti

Zasady provozu v potravind  Fském podniku

Z&sady provozu v potravind  fském podniku

Il Clanek 19: StaZeni z trhu, zp_&tné p Fevzeti a
ohlaSovani provozovateli potravin. podniku.

*Provozovatel potravinaiského podniku neprodlené uvédomi
prislusné organy, jestlize zjisti nebo se diivodné domniva, ze
potravina, kterou uved! na trh, miize poskozovat lidské zdravi.
Provozovatelé uvédomi pfislusné organy o opatfenich, ktera pfijali s
cilem predejit riziku pro kone¢ného spottebitele, a nebrani zadné
osobé ani neodrazuji Zadnou osobu, aby v souladu s vnitrostatnimi
pravnimi predpisy a pravni praxi spolupracovala s pfislusnymi
organy, |ze-li tim predejit riziku spojenému s potravinou, omezit je
nebo je vyloucit.

« Provozovatelé potravinafskych podnikd spolupracuji s prislusnymi
organy na opatfenich pfijatych s cilem zabranit se riziku spojenému
s potravinou, kterou dodali, nebo toto riziko omezit.

V. Clanek II: Dovoz potravin a krmiv

(Clanek 11

Potraviny a krmiva dovéZené do Spolecenstvi

Potraviny a krmiva dovazené do Spole¢enstvi pro uvedeni na trh ve
Spole¢enstvi musi spliiovat pfislusné pozadavky potravinového
prava nebo podminky, které jsou Spole¢enstvim povazovany
pfinejmensim za rovnocenné témto pozadavkidm, nebo, v pfipadé
existence specifické dohody mezi Spolecenstvim a zemi vyvozu,
pozadavky obsazené v doty¢né dohodé.

Evropsks zemédels fond pro sozvoj venkova: Evropa investuje do venkovskych oblasti

Zasady provozu v potravind  Fském podniku

Zésady provozu v potravind  Fském podniku

11l Clanek 19: StaZeni z trhu, zp _&tné p fevzeti a
ohlaSovani provozovateli potravin. podniku.

(Dusledky)
Clanek 19 stanovuje, poéinaje 1. inorem 2005, specifické povinnosti pro
provozovatele potravinarskych podnika, stahnout z trhu té potravinu, ktera
pozadavky na bezpecénost potravin nespliiuje a ohlaSeni tohoto pfislusnym
organiim. Jestlize se jiz vyrobek mohl dostat ke spotfebiteli, musi
provozovatel spotfebitele informovat a v nutnych pfipadech vyrobky, které
jiz byly spotfebiteldm dodany, zpétné prevzit.
Clanek 19 udava nutnost spoluprace mezi provozovateli potravinarskych
podnikl pro zajisténi stazeni nebezpecnych potravin z trhu.
Clanek 19 stanovuije pro provozovatele potravinafského podniku
specifickou povinnost informovat pfislusné organy, pokud by zjistil ¢i se
davodné domnival, Ze potravina, kterd byla umisténa na trh, maze
poskozovat zdravi.
Specifikuje obecnou povinnost spoluprace provozovatell potravinarskych
podnikd s pFislusnymi dozorovymi orgény za G¢elem predchéazeni ¢i snizeni
rizik zpisobenych potravinami, které dodavaji nebo dodéavali.

V. €lanek II: Dovoz potravin a krmiv

Clanek 11 by nemél byt interpretovan jako pozadavek
sledovatelnosti provozovatellim potravinaiskych/krmivarskych
podnikud ve tretich zemich. PoZaduje se, aby potraviny/krmiva
dovazené do Spolecenstvi splfiovaly pozadavky odpovidajici
potravinovému pravu a pravnim predpistim o krmivech.

Mezi nékterymi provozovately potravinarskych/krmivarskych
podniku je v EU obvyklé14 poZadovat po obchodnich partnerech
spInéni pozadavku sledovatelnosti nad ramec principu ,krok zpét-o
krok vpfed* principu. Pfesto je nutné poznamenat, Ze takovéto
pozadavky jsou souc¢asti smluvnich dohod potravinarskych podnikd,
nikoliv poZadavkl stanovenych nafizenim.
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Zasady provozu v potravind  Fském podniku

V. Clanek II: Vyvoz potravin a krmiv (__Clanek 12
odstavec I)

1. Potraviny a krmiva vyvazené nebo znovu vyvazené ze ES za
ucelem uvedeni na trh tfeti zemé musi splfiovat pfislusné
pozadavky potravinového prava, pokud neni organy zemé dovozu
pozadovano jinak nebo pokud neni jinak stanoveno pravnimi
predpisy, nafizenimi, normami, zasadami spravné praxe a jinymi
pravnimi a spravnimi postupy, které mohou platit v zemi dovozu.
V ostatnich pfipadech, kromé pfipadu, kdy potraviny poskozuji
zdravi nebo kdy nejsou krmiva bezpe&nda, mohou byt potraviny a
krmiva vyvaZeny nebo znovu vyvazeny pouze tehdy, jestlize
prislusné organy zemé uréeni vyslovné souhlasily poté, co byly piné
informovany o divodech a okolnostech, kvuli kterym nemohly byt
doty¢né potraviny a krmiva uvedeny na trh v ES.

Z&sady provozu v potravind  fském podniku

Hydiena potravin

V8eobecné pouziti zasad analyzy rizik a kritickych kontrolnich bodu
(HACCP) na prvovyrobu dosud neni proveditelné. Pokyny pro
spravnou praxi by mély podpofit pouzivani vhodnych hygienickych
postupu. Podle potieby by vSak mély byt tyto pokyny dopinény
zvl&Stnimi hygienickymi pravidly pro prvovyrobu. Hygienické
pozadavky na prvovyrobu a souvisejici postupy by se mély lisit od
pozadavkl na jiné postupy.

Bezpecnost potravin zavisi na nékolika faktorech: v pravnich
predpisech by mély byt stanoveny minimalini hygienické pozadavky,
dodrzovani pozadavku by mélo byt u provozovatell potravinafskych
podnikd kontrolovano Ufednimi kontrolami a provozovatelé
potravinafskych podnikd by méli zavést a provadét programy
bezpecnosti potravin a postupy zaloZené na zasadach HACCP.
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Zasady provozu v potravind  Fském podniku

V. Clanek II: Vyvoz potravin a krmiv (__ Clanek 12
odstavec I)

2. Pokud jsou pouziteln& ustanoveni bilateralni dohody uzaviené
mezi Spole¢enstvim nebo jednim z jeho ¢lenskych statd a treti
zemi, musi byt potraviny a krmiva vyvazené ze Spolecenstvi nebo z
dotyéného clenského statu do této tfeti zemé v souladu s dotyénymi
ustanovenimi

Z&sady provozu v potravind  fském podniku

Evropsky zem&délsky fond pro rozvoj venkova: Evropa investuje do venkovskych oblasti

Hydiena potravin

Uspésné provadéni postupl zaloZzenych na zasadach HACCP
vyZaduje plnou spolupraci a zapojeni zaméstnancu potravinarskych
podnikd. Zaméstnanci by proto méli byt Skoleni. Systém HACCP je
nastroj, ktery ma pomoci provozovatelim potravinaiskych podnik
dosahnout vyssi trovné bezpecénosti potravin. Systém HACCP by
nemél byt povaZzovan za metodu samoregulace a nemél by
nahrazovat Gfedni kontroly.

Ackoli by se pozadavek zavést postupy zaloZené na zasadach
HACCP nemél hned od pocatku vztahovat na prvovyrobu, bude
moznost jeho rozsifeni jednou ze soucasti prezkumu, které Komise
provede v rdmci nasledného provadéni tohoto nafizeni. Je viak
vhodné, aby clenskeé staty vedly provozovatele na drovni prvovyroby
k tomu, aby takové zasady uplatiiovali v nejvy$Si mozné mife.

Evropsks zemédels fond pro sozvoj venkova: Evropa investuje do venkovskych oblasti

Zasady provozu v potravind  Fském podniku

Hyqgiena potravin

Hlavnim cilem novych obecnych a zvlastnich hygienickych pravidel
je zajistit vysokou Urovei ochrany spotfebitele s ohledem
na bezpeénost potravin.

Pro zajisténi bezpecnosti potravin od prvovyroby az po uvedeni na
trh nebo vyvoz véetné je nezbytny integrovany pfistup. Kazdy
provozovatel potravinaiského podniku v celém potravinovém fetézci
by mél zajistovat, aby nedoslo k ohroZeni bezpecnosti potravin.
Pravidla ES by se neméla vztahovat na prvovyrobu pro soukromé
domaci pouZziti ani na doméci pfipravu potravin, na manipulaci s
nimi nebo na jejich skladovani pro soukromou domaci spotfebu.
Navic by se méla vztahovat pouze na podniky, jejichz koncepce
predpoklada urcitou kontinuitu ¢innosti a urcity stuper organizace.

Zésady provozu v potravind  Fském podniku

Extopsky zem#déleky fond pro ro7vo; venkova: Eviopa investuje do venkovskch oblasti

Hydiena potravin

Sledovatelnost potravin a sloZzek potravin v rdmci potravinového
fetézce je zakladnim prvkem v zajistovani bezpeénosti potravin.
Nafizeni (ES) ¢. 178/2002 obsahuje pravidla pro zajisténi
sledovatelnosti potravin a sloZek potravin a stanovi postup pro
prijeti provadécich pravidel, aby se tyto zasady mohly pouzivat v
urcitych odvétvich.

Potraviny vyvaZzené ze Spolecenstvi do tfetich zemi musi byt v
souladu s obecnymi pozadavky stanovenymi nafizenim (ES) ¢&.
178/2002. Toto nafizeni definuje urcité zvlastni hygienické
pozadavky na potraviny vyvazené z ES.
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Zasady provozu v potravind  Fském podniku

Z&sady provozu v potravind  fském podniku

Hygiena potravin (,0becn& ustanoveni)

a) primarni odpovédnost za bezpecnost potravin nese provozovatel
potravinaiského podniku,

b) je nezbytné zajistit bezpe¢nost potravin v celém potravinovém
fetézci, po¢inaje prvovyrobou,

c) je dulezité, aby u potravin, které nelze bezpec¢né skladovat pfi
okolni teploté, zejména u mrazenych potravin, nebyl porusen
chladici fetézec,

d) vSeobecné pouzivani postupl zaloZenych na zasadach HACCP
spolu s pouzivanim spravné hygienické praxe by mélo posilit
odpovédnost provozovatelt potravinarskych podnikd,

Hygiena potravin (,Obecné a zvlastni
hyagienické pozadavky “)
1. Provozovatelé potravinarskych podnikti zabyvajicich se
prvovyrobou a souvisejicimi postupy uvedenymi v piiloze | dodrZuji

obecna hygienicka pravidla stanovend v ¢asti A prilohy | a vSechny
zvlastni pozadavky stanovené nafizenim (ES) ¢. 853/2004.

2. Provozovatelé potravinarskych podniki provadéjicich ¢innosti v
jakékoli fazi vyroby, zpracovani a distribuce potravin, které nasleduji
po fazich, na néz se vztahuje odstavec 1, dodrzi vSeobecné
hygienické pozadavky stanovené v piiloze Il a vSechny zvIastni
pozadavky stanovené nafizenim (ES) ¢. 853/2004.

Zasady provozu v potravind  Fském podniku

Z&sady provozu v potravind  fském podniku

Hygiena potravin (,0becna ustanoveni*)

e) pokyny pro spravnou praxi jsou hodnotnym nastrojem, ktery
napomUzZe provozovatelim potravinarskych podnik( na vech
urovnich potravinového fetézce dodrzet pravidla hygieny potravin a
pouzivat zasady HACCP,

f) je nezbytné stanovit mikrobiologicka kritéria a pozadavky na
kontrolu teploty, zaloZzené na védeckém posouzeni rizika,

g) je nezbytné zajistit, aby dovazené potraviny odpovidaly alespori
tymz nebo rovnocennym hygienickym normam jako produkty
vyrabéné v ES.

Hydiena potravin (,Obecné a zvlastni
hygienické pozadavky *)

Provozovatelé potravinarskych podnikl podle potieby piijmou
tato zvlastni hygienicka opatreni:

a) pro soulad s mikrobiologickymi kritérii pro potraviny;
a) postupy nezbytné pro spinéni Ukoll stanovenych za
Gc¢elem dosazeni cilt tohoto nafizent;

b) pro soulad s pozadavky na kontrolu teploty potravin;
c) pro zachovani chladiciho retézce;

d) pro odbér vzorku a analyzu.

Evropsks zemédelsks fond pro rorvoj venkova: Evropa investje do veat

Zasady provozu v potravind  Fském podniku

Zésady provozu v potravind  Fském podniku

Hygiena potravin (,definice®)

«,hygienou potravin“ (dale jen ,hygiena“) opatfeni a podminky
nezbytné pro omezovani nebezpedéi a pro zajisténi vhodnosti
potraviny k lidské spotfebé s pfihlédnutim k jejimu uréenému
pouziti;

Hygiena potravin (,Analyza rizika a kritické

kontrolni body*)
1. Provozovatelé potravinarskych podnikd vytvoii a zavedou jeden
nebo vice stalych postupl zaloZzenych na zasadach HACCP
a postupuiji podle nich.
2. Zasady HACCP ve smyslu odstavce 1 spocivaji
a) v identifikaci vSech rizik, kterym musi byt predchazeno nebo
kterd musi byt vyloucena ¢i omezena na pfijatelnou Groven,
b) v identifikaci kritickych kontrolnich bodl na trovnich, v nichz je
kontrola nezbytna pro predchazeni riziku, pro jeho vylou¢eni nebo
pro jeho omezeni na pfijatelnou Groven,
c) ve stanoveni kritickych limit( v kritickych kontrolnich bodech,
které s ohledem na predchazeni identifikovanému riziku, jeho
vylouceni nebo jeho omezeni oddéluji pfijatelnost a nepfijatelnost,
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Zasady provozu v potravind  Fském podniku

Hydiena potravin (,Analyza rizika a kritické

kontrolni body*)

d) ve stanoveni a pouZziti G¢innych monitorovacich postupt v
kritickych kontrolnich bodech,

e) ve stanoveni napravnych opatfeni, jestlize z monitorovani
vyplyva, Ze kriticky kontrolni bod neni zvladan,

f) ve stanoveni pravidelné provadénych postupu k ovérovani
ucinného fungovani opatieni uvedenych v pismenech a) az e); a
g) ve vytvoreni dokladi a zaznamu odpovidajicich typu a velikosti
potravinafského podniku, jejichz icelem je prokazat G¢inné
pouzivani opatfeni uvedenych v pismenech a) az f).

Z&sady provozu v potravind  fském podniku

Preprava

6. Potraviny v dopravnich prostfedcich nebo v kontejnerech musi
byt uloZeny a chranény tak, aby riziko kontaminace bylo snizeno na
minimum.

7. Je-li to nezbytné, musi byt dopravni prostfedky nebo kontejnery
pouzivané pro prepravu potravin schopné udrzovat potraviny pfi
vhodnych teplotach a musi umoZziiovat monitorovani téchto teplot.

Zasady provozu v potravind  Fském podniku

Preprava

1. Dopravni prostfedky nebo kontejnery pouzivané pro prepravu
potravin musi byt udrzovany v Gistoté a v dobrém stavu, aby
chranily potraviny pfed kontaminaci a podle potfeby musi byt
navrzeny a konstruovany tak, aby umoznily odpovidajici ¢isténi
nebo dezinfekci.

2. Skiiné ve vozidlech nebo kontejnery se nesmi pouzivat na
prepravu ni¢eho jiného nez potravin, pokud by to mohlo zpusobit
kontaminaci.

3. Pokud jsou dopravni prostfedky nebo kontejnery pouzivany k
prepravé ¢ehokoli jiného nez potravin nebo pokud se rtizné druhy
potravin pfepravuji sou¢asné, musi byt vyrobky, je-li to nezbytné,
ucinnym zplGsobem oddéleny.

Z&sady provozu v potravind  fském podniku

PoZadavky na za fizeni
1. V8echny predméty, instalace a zafizeni, se kterymi prichazeji
potraviny do styku, musi byt
a) dukladné ogitény, a je-li to nezbytné, dezinfikovany. Cisténi a
dezinfekce se musi provadét tak ¢asto, aby se vylougilo
riziko kontaminace;
b) konstruovany takovym zpusobem, z takovych materialt a
udrZovany v takovém poradku a dobrém stavu, aby riziko
kontaminace bylo snizeno na minimum;
¢) s vyjimkou nevratnych nadob a dal$iho obalu konstruovany
takovym zplsobem, z takovych materiald a udrzovany
v takovém poradku a dobrém stavu, aby bylo mozné je udrZovat v
Cistoté, a je-li to nezbytné, je dezinfikovat;
d) instalovany takovym zptsobem, aby bylo umoznéno odpovidajici
¢Cisténi zafizeni a okolnich prostor.

Evropsks zemédelsks fond pro rorvoj venkova: Evropa investje do veat

Zasady provozu v potravind  Fském podniku

Preprava

4. Potraviny bez obalu v tekutém nebo granulovaném stavu nebo v
présku se musi prepravovat v nadobach nebo v kontejnerech/
cisternach vyhrazenych pro prepravu potravin. Tyto nadrze musf byt
oznaceny zietelnym a nesmazatelnym zptsobem v jednom nebo
vice jazycich Spolecenstvi, aby bylo ziejmé, Ze jsou pouzivany pro
pfepravu potravin, nebo musi byt oznaceny slovy ,Pouze pro
potraviny*.

5. Pokud byly dopravni prostfedky nebo kontejnery pouzity pro
prepravu ¢ehokoli jiného vedle potravin nebo pro pfepravu riznych
druht potravin, musi byt mezi jednotlivymi nakladkami provedeno
ucinné cisténi, aby se zabranilo riziku kontaminace.

Zésady provozu v potravind  Fském podniku

Pozadavky na za Fizeni

2. Zatizeni musi byt, je-li to nezbytné, vybaveno
odpovidajicim kontrolnim pfistrojem, aby bylo zaru¢eno
plnéni cilu tohoto nafizeni.

3. Pokud se pro ochranu zafizeni a kontejnerd pfed korozi
pouzivaji chemické pfisady, musi byt pouzity v souladu se
spravnou praxi.
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Zasady provozu v potravind  Fském podniku

Potravina fské odpady

1. Potravinarské odpady, nepozivatelné vedlejSi produkty a
jiny odpad musi byt odstrafiovany z prostor, kde se nachazeji
potraviny, co nejrychleji, aby nedochazelo k jejich hromadéni.

2. Potravinafské odpady, nepoZzivatelné vedlejsi produkty a
jiné odpady se musi ukladat do uzaviratelnych nadob, pokud
provozovatelé potravinarskych podnik( nepfesvédci prislusny
orgén o vhodnosti jinych typd nadob nebo odklizecich
systémU. Tyto nadoby musi mit vhodnou konstrukci, musi byt
udrzovany v bezvadném stavu a podle potfeby musi byt
snadno distitelné a dezinfikovatelné.

Z&sady provozu v potravind  fském podniku

Ukoly

Na zakladé stavajici situace ve Vasem podniku:

1. Definujte vnitfni a vnéjsi prostfedi relevantni pro Vas
podnik?

2. Identifikujte mozna rizika.

3. Analyzujte a vyhodnotte na zakladé vah (1-10)
identifikovana rizika a doporucte vhodna feSeni k
eliminaci téchto rizik.

4. Navrhnéte soubor prvk( pro monitorovani rizik.

5.V jakych bodech v ramci feSené problematiky do$lo ve
VasSem provozu k neshodé?

Evropsks zemédels fond pro sozvoj venkova: Evropa investuje do venkovskych oblasti

Zasady provozu v potravind  Fském podniku

Potravina fské odpady

3. Musi byt u€inéna pfiméfenéa opatfeni pro skladovani a
odstrariovani potravinarskych odpad(, nepozivatelnych
vedlejsich produkti a jinych odpadd. UloZi$té odpadd musi
byt navrZzena a spravovana tak, aby bylo mozné je udrzovat v
Cistoté, a je-li to nezbytné, bez zvirat a Skadcu.

4. VSechny odpady musi byt likvidovany hygienickym a
ekologickym zplisobem v souladu s pravnimi predpisy ES
pouzitelnymi k tomuto G¢elu a nesmi predstavovat pfimy ani
nepiimy zdroj kontaminace.

Dékujeme za pozornost !

Asociace pro rozvoj region(i
Rosicka 437
664 82 Rigany

POUZITE ZDROJE: Pfirucka pro provozovatele potravinasskych podnikd,
Ministerstvo zemédélstvi, 2010. 152 s. ISBN: 978-80-7084-882-1.

P 1y fond pro rozvoj venkova: Evropa investojc

Zasady provozu v potravind  Fském podniku

Osobni hygiena

1. Kazda osoba pracujici v oblasti, kde se manipuluje s potravinami, musi
udrZovat vysoky stuperi osobni ¢istoty a musi nosit vhodny, ¢isty, a je-li to
nezbytné, ochranny odév.

2. Z4dn4 osoba, ktera trpi chorobou, nebo je prenasedem choroby, ktera
muZze byt pfenaSena potravinami, nebo je postizena napriklad
infikovanymi poranénimi, koznimi infekcemi, viedy nebo prdjmy, obecné
nesmi manipulovat s potravinami nebo vstupovat do jakékoli oblasti, kde
se manipuluje s potravinami, pokud existuje jakékoli moznost pfimé nebo
nepiimé kontaminace. Takto postizena osoba, ktera je zaméstnana v
potravinaiském podniku a mtze pfijit do styku s potravinou, musi
neprodlené ohlasit onemocnéni nebo jeho pfiznaky a, je-li to mozné, jejich
pric¢inu provozovateli potravinafského podniku.

Exropsky zem#déloky fond pro ro7v0; venkova: Eviopa investuje do verlk




